19 rue d’Anjou 75008 Paris
reservation@braise.paris

BRAISE RESERVER 0144 70 00 99



https://www.instagram.com/braise.paris/?hl=fr
https://www.braise.paris/
mailto:reservation@braise.paris
https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=braise+paris
https://www.thefork.fr/restaurant/braise-r740661
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LES ENTREES

CEUF MAYO A LANCIENNE

Mayonnaise relevée, salade tiede de pommes de ferre.

SALADE FRISEE, CEUFS DURS ET LARDONS

Classique bistrot, croquant et gourmand.

LANGUE DE BCEUF, SAUCE GRIBICHE
Fondante et piquante, servie avec un mesclun frais.

POIREAUX VINAIGRETTE, FETA FUMEE
Simplicité et contraste, entre douceur et note fumée.

Prix net en euros, faxes et services compris



LES PLATS

SAUCISSE MAISON DE COCHON
Purée onctueuse, jus de viande réduit.

COTE DE COCHON PANEE
Purée jus de viande cdépre / citron

TRUITE GRILLEE
Oseille fraiche et riz pilaf au beurre.

ONGLET DE BCEUF

Frites maison et sauce au poivre.

FILET DE BCEUF SIMMENTAL

Maturé 30 jours, frites et poivre noir.

NOS VIANDES MATUREES SUR PLACE

COTE DE BCEUF
Angus — 45 €/pers ¢ Limousine — 55 €/pers
Simmental — 60 €/pers ¢ Noire de Baltique — 65 €/pers

Accompagnements : frites, pleurotes en persillade ou brocolis au barbecue

Prix net en euros, faxes et services compris



LES DESSERTS

FROMAGE
Sélection affinée du moment.

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR, PRALINE NOISETTE
Onctueuse et intense.

CREME CARAMEL
Simple, fondante, inftemporelle.

RIZ AU LAIT, CARAMEL ET CACAHUETES SABLEES
Douceur et croquant salin.

COUPE GLACEE CITRON MERINGUE
Citron glacé, et frais, sablé breton et éclat de meringue

BABA AU RHUM, CHANTILLY VANILLE
Sirop d’agrumes, moelleux et parfumé.

NOTRE TATIN A PARTAGER (POUR 2 ET PLUS)
Creme d'Isigny vanillée

Prix net en euros, tfaxes et services compris



DEJEUNER — 39 €

HORS JOURS FERIES

DECLINAISON DE SALSIFIS
Cardamome

AGNEAU CONFIT
Gnocchis et son jus de viande

MILLEFEUILLE AU PECAN
Créme diplomate au sirop d'érable, praliné au pécan

Prix net en euros, taxes et services compris
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